
VISINTINI

Pignolo Amphora
Uve/Grapes: 100% Pignolo

Denominazione/Denomination: DOP Friuli Colli Orientali

Formato bottiglia/Bottle size: 75/150cl.
Temperatura di servizio/Serving temperature 18/20° C.

Si consiglia di aprire la bottiglia un paio di ore prima  e poi decantare 

perché potrebbe presentare dei sedimenti.

It is advisable to open the bottle a couple of hours before and then decant 

because it may contain some sediment.

NOTE SENSORIALI/TASTING NOTES
Colore rosso rubino con sfumature violacee. Profumo sentori di frutta come 

prugna e ciliegia e con note delicate di vaniglia e cacao. Pieno, robusto e 

asciutto che ricorda il profumo.

Ruby red color with purple hues. Scent hints of fruit such as plum and cherry 

and with delicate notes of vanilla and chocolate. Full, robust and dry 

reminiscent of the scent.

SUGGERIMENTI GASTRONOMICI/PAIRING SUGGESTION
Ottimo con piatti a base di selvaggina, con carni di manzo e con formaggi 
stagionati. / Excellent with game dishes, with beef and with aged cheeses.

Per schede più dettagliate chiedere in azienda

For more detailed information, ask the company
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